Рабочая  программа по технологии  8 класс.

ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

8класс

Рабочая программа составлена на основе примерной программы основного общего образования «Технология. Программы начального и  основного общего образования»» М. «Вентана – Граф», 2010  по направлению «Технология. Обслуживающий труд»  в соответствии с Федеральным компонентом государственного стандарта основного общего образования по технологии, утвержденным приказом Минобразования России «Об утверждении федерального компонента государственных стандартов начального общего, основного общего и среднего (полного) общего образования» от 5 марта 2004 г. № 1089 

Рабочая программа имеет базовый уровень и  направлена на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей  деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

 Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенции. 

Учебник:  В.Д.Симоненко «Технология. Обслуживающий труд» 8 класс М.Вентана – Граф, 2000.

Приоритетными виды общеучебной деятельности:

1. определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. 

2. комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них.

3. творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности.

В разделе «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» увеличено количество часов 24 часов, так как добавлен раздел «Технология изготовления швейных изделий» (количество часов позволяет). В разделе «Технология ведения дома» 16 часов. Из них Бюджет семьи. 10часов.Ремонт помещений 6часов. Электротехнические работы 6 часов. «Проектирование полезных и поделочных изделий с использованием текстильных или поделочных материалов 10 часов. 

Для проведения занятий по образовательной области «Технология» Базисным учебным планом общеобразовательных учреждений на федеральном уровне в 8 классах еженедельно отводятся два часа учебных занятий при продолжительности учебного года 34 недели.

 В 8 классе из общего времени 50 % (34часа) отводится для изучения регионального компонента содержания.  

 Содержание обучения по направлению «обслуживающий труд» в 8 классе:

1. Культура дома.

2. Технология обработки ткани и пищевых продуктов.

3. Электротехника и электроника.

4. Техника (элементы машиноведения).

5. Художественная обработка материалов.

6. Профессиональное самоопределение.

7. Основы проектирования.

8. Информационные технологии.

Требования по разделам технологической подготовки
Культура дома.

Бюджет семьи. Рациональное планирование расходов.

 Знать:  понятия и определение «семья», связи семьи с другими семьями, предприятием, государством, основные потребности семьи, правила покупки, планировать покупки, понятие «товар», «ценник », «этикетка», «штрих-код». Как правильно и рационально использовать средства на питание, способы сбережения. 

Уметь: определять задачи и функции семьи, определять и рассчитывать потребности, разбираться в информации,  планировать и рационально вести домашнее хозяйство.

Технология ведения дома.

Знать: характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях, материалы и инструменты для ремонта и отделки помещения.

Уметь: планировать, подбирать материалы, инструменты, оборудование, выполнять эскизы интерьера в соответствии с требованиями к жилому помещению.
Санитарно- технические работы.

Знать: систему канализации, её работу, неисправности, способы устранения. 

Уметь: подбирать по каталогам оборудование для ванной. 

Электротехнические работы.

Знать: организацию рабочего места, использование инструментов для работ. Разновидности ламп их достоинства и недостатки.

Уметь: оказать первую помощь при поражении эл.током. Подбирать бытовые приборы по мощности и рабочему напряжению.

Художественная обработка материалов.

Знать: история ремесла;

инструменты и приспособления материал, приёмы, этапы изготовления шарфа (платка). 

Уметь: работать в технике батик. Создать эскиз, подготовить ткань, изготовление изделия

Технология обработки ткани и пищевых продуктов.

Знать: последовательность переноса выкройки из журнала мод, последовательность увеличения выкройки в натуральную величину из уменьшенного размера. Способы изменения формы выкройки, последовательность раскроя, ПБТ, последовательность соединения деталей кроя. ПБТ. правила ВТО изделия. Критерии оценки качества изделия.

Уметь: составлять нужную выкройку. Рационально раскраивать изделие, сметывать детали кроя. Выполнять ВТО

Профессиональное самоопределение.

 Знать: понятие «специальность», «квалификация»,  факторы, влияющие на уровень оплаты труда.

Иметь представление:  о поиске информации по трудоустройству, учет качеств личности при выборе профессии.

Перечень знаний и умений, формируемых у учащихся VIII класса
Учащиеся должны знать:
о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промыш​ленного производства, ядохимикатов, пестицидов, радионук​лидов и т. п.;
общие сведения о полезном и вредном воздействии микро​организмов на пищевые продукты, источники и пути проник​новения болезнетворных микробов в организм человека, о пи​щевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профилактике инфекций;
способы приготовления пресного теста, раскатки теста, тех​нологии приготовления блюд из пресного теста, способы за​щипки краев пельменей, вареников, чебуреков, правила варки пельменей, вареников и других изделий из пресного теста, спо​собы определения готовности;
общие сведения о пищевой ценности фруктов и ягод, о со​держании в них минеральных веществ, углеводов, витаминов, о сохранности этих веществ в процессе хранения и кулинарной обработки, методы определения качества ягод и фруктов, сроки сбора ягод и фруктов в домашнем хозяйстве;
сервировку стола; правила поведе​ния в гостях, за столом;
основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах;
виды женского легкого платья и бельевых изделий, эксплуа​тационные, гигиенические и эстетические требования к белье​вым швейным изделиям, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы платья, особенности моделирования плече​вых изделий на основе чертежа платья, способы моде​лирования;
назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытым и закрытым срезами, окантовочного тесь​мой), технологическую последовательность обработки проймы и горловины подкройной и косой обтачкой, кружевом, обра​ботки ластовицы и соединения ее с изделием, обработки зас​тежки планкой, притачивания кулиски;
экономную раскладку выкройки на ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, тех​нологическую последовательность раскроя ткани, правила под​готовки и проведения примерки, выявление и исправление де​фектов изделия, способы отделки и влажно-тепловой обработ​ки, требования к качеству готового изделия;
единство стиля костюма, прически, косметики, интерьера;
условия труда и требования к дизайнерам и специалистам по технологии обработки тканей и пищевых продуктов.
Учащиеся должны уметь:
приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебуреков;
проводить первичную обработку фруктов и ягод, приго​тавливать из них пюре, сиропы, фруктовые супы, желе и муссы;
варить варенье, повидло, джем, мармелад, цукаты, определять готовность варенья, перекладывать варенье на хранение, переваривать прокисшее варенье;
соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерских;
применять ткани из искусственных волокон в швейных изде​лиях;
определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы;
разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабаты​вать петли зигзагообразной строчкой;
выполнять машинные швы: стачные (запошивочный, двой​ной, накладной с закрытыми срезами) и краевые (окантовочный с открытым и закрытым срезами, окантовочный тесьмой), обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачкой, кру​жевом, тесьмой, обрабатывать ластовицу и соединять ее с изде​лием, обрабатывать застежку планкой, притачивать кулиску;
выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с сим​метричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов, низа платья и выреза тру​сов косой обтачкой или тесьмой, обрабатывать край купальника под резинку, проводить примерку и исправлять дефекты, оце​нивать качество готового изделия.

Должны владеть: 

ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно - саморазвивающей, рефлексивной компетенциями

Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

– вести экологически здоровый образ жизни;

– использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;

– планировать и оформлять интерьер комнаты;

– проводить уборку квартиры;

– ухаживать за одеждой и обувью; 

– соблюдать гигиену;

– выражать уважение и заботу к членам семьи;

– принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

– проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных материалов.
Для проведения занятий по образовательной области «Технология» Базисным учебным планом общеобразовательных учреждений на федеральном уровне в 8 классах еженедельно отводятся два часа учебных занятий при продолжительности учебного года 34 недели.

 В 8 классе из общего времени 50 % (34часа) отводится для изучения регионального компонента содержания.  

Учебно-тематическое планирование
	Тема 
	Количество часов

	Технология обработки пищевых продуктов
	12 

	Техника (элементы машиноведения)
	2 

	Основы проектирования
	6

	Информационные технологии
	2

	Технология обработки тканей 

Материаловедение
Конструирование и моде​лирование

Технология    изготовле​ния  изделия
	32
2

10

20

	Культура дома
	2

	Электротехника и электроника
	2

	Художественная обработка материалов

Вышивка
	8

8

	Профессиональное самоопределение
	2

	Итого
	68


Учитывая региональные особенности нашего района 50 % от учебного времени отводится для изучения сибирских  ремесел и промыслов, национальных традиций, праздников, технологий изготовления элементов национального  костюма, элементов  декоративно-прикладного искусства. Познавательные сведения  и практическая работа проводятся параллельно с изучаемой темой, совпадающей с темой урока.

Региональный компонент содержания реализуется во время изучения разделов программы - «Технология обработки пищевых продуктов», «Технология обработки тканей», «Вышивка», которые является неотъемлемой частью учебной программы. 

  
В разделе «Основы проектирования» указаны часы для изучения теоретических сведений, практическая работа над проектом проводится параллельно с изучаемой темой, сов​падающей с темой проекта. 
	Календарно –тематическое планирование 8 класс (девочки)

	
	Разделы и темы
	ко часов
	Д/З

	
	Техника (элементы машиноведения)
	2
	Повторить строение оверлога

	
	Информационные технологии 
	2
	Закончить строение чертежа

	
	Технология обработки тканей                                                                            32
	
	

	
	Материаловедение                                                   

Ткани из искусственных волокон.
	2

2
	составить коллекцию тканей

	
	Конструирование и моделирование ( народный национальный костюм)
	10
	

	
	Мерки, необходимые для построения основы чертежа плечевого изделия
	2
	Выучить новые мерки

	
	Построение основы чертежа изделия
	2
	Принести циркуль 

	
	Моделирование изделия.
	2
	Повторить способы моделирования

	
	Построение основы чертежа .. Моделирование изделия.
	2
	Разработать свою модель

	
	Раскрой ткани.
	2
	закончить разработку модели

	
	Технология швейных работ
	20
	

	
	Подготовка изделия к примерке
	2
	Закончить сметывание деталей

	
	Подготовка деталей кроя к обработке.
	2
	Закончить сметывание деталей

	
	Обработка срезов .
	2
	Выучить настройку оверлога

	
	Пошив изделия
	2
	Подготовка изделия к примерка

	
	Пошив изделия
	2
	Исправление дефектов

	
	Пошив изделия
	2
	Подготовить отделочные материалы

	
	Художественная отделка изделия 
	2
	Повторить технологию отделки

	
	Художественная отделка изделия
	2
	Выполнение отделки

	
	Художественная отделка изделия
	2
	Выполнение отделки

	
	Окончательная отделка плечевого изделия.
	2
	Доработка готового изделия

	
	Художественная обработка материалов
	8
	

	
	Вышивка в Сибири
	2
	

	
	орнамент
	2
	

	
	Вышивка национальных узоров
	2
	

	
	Вышивка национальных узоров
	2
	

	
	Культура дома
	2
	

	
	Дизайн квартиры
	2
	

	
	Электротехника и электроника
	2
	

	
	Бытовые электроприборы
	2
	

	
	Профессиональное самоопределение
	2
	

	
	Мир профессий 
	2
	

	
	Проектирование и изготовление изделий
	6
	

	
	Алгоритм проектной дея​тельности. Анализ изделий из банка объектов для творческих проектов
	2
	

	
	Вы​бор модели проектного изделия. Требования к готовому изделию.
	2
	

	
	Изготовление изделия. Оформление проектной документации
	2
	

	
	Технология обработки пищевых продуктов
	12
	

	
	Экология окружающей среды.

Правила санитарии, гигиены безопасной ра​боты.
	2
	

	
	Виды  теста 
	2
	

	
	Приготовление сибирских пельменей
	2
	

	
	Хворост и печенье
	2
	

	
	Курник , расстегай 
	2
	

	
	Блюда из фруктов и ягод. Сладкие блюда.
	2
	

	
	итого
	68
	


Учебно-методическое обеспечение рабочей  программы 8 класс

1.Технология. Учебник для учащихся 8 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208

Учебные пособия

1.Старикова Е. В. Корчагина Г. А. Дидактический материал по трудовому обучению: Кулинарные работы, Обработка ткани: 8 Класс: Книга для учителя М.: Просвщение, 1996.

2.Творческий проект по технологии обработки ткани 5-9 класс

3.Бровина Е.В. Швея, портной. Комплект инструкционно-технологических карт

